Jan-Olov Gjers har arbetat over

50 ar pa Balders Brod i Sollentuna.
Genom generationer av agare och
kollegor har han varit en trygg och
uppskattad del av verksamheten —
med en sarskild kansla for brodet
och en lang historia i foretaget.

Nir Jan-Olov Gjers borjade pa Balders

Brod som 18-dring var verksamheten
betydligt mindre. En butik, lagre tempo

och farre moment att halla reda pa.

I dag har bageriet vuxit, men Janne finns
fortfarande kvar — som en sjalvklar del av
arbetsdagen.

— Jag borjade direkt efter skolan. Man
larde sig pa plats, sager han.

Under aren har han arbetat med bade
deg och ugn, men graddningen har blivit

hans framsta omrade. Dar handlar mycket

om rutin, blick och erfarenhet.

18 _BROD

anne har graddat
Balders brod 1 over 50 ar

Jan-Olov Gjers borjade arbeta pé' .

Balders Brod som 18-aring, redan
pa 1970-talet.

— Man ser pé brodet. Fargen och hur

det reser sig. Da vet man.

HAN HAR VARIT med sedan 1970-
talet, da bageriet flyttade till Sollentuna.

Verksamheten har utvecklats men mycket

av den ursprungliga andan lever kvar.

— Det har blivit storre och snabbare,
men det fungerar bra, siger Janne.

En viktig del i arbetet ar samspelet
med kollegorna. Pa Balders Brod har

manga jobbat linge, och kunskap fors

vidare i det dagliga arbetet.

— Man hjalper varandra. Sa har det
alltid varit har.
Trots teknisk utveckling med nya

ugnar och mer automatiserade moment ar
orunderna desamma. Kanslan for ravaran

och processen gﬁr inte att ersatta.

JUST DEN KANSLAN iterkommer Janne

till flera ganger. Degen ska ha ritt spanst
och i ugnen giller det att hitta balansen
mellan varme och tid.

— Det ska fa fin farg. D4 blir det bra.

Efter mer dn fem decennier i yrket
ar han fortfarande en del av vardagen 1
bageriet. En erfaren hand, en trygg kollega
och en link mellan da och nu.

— Det ar roligt att vara har. Nasta ar
firar foretaget 100 ar och det ser jag fram
emot, siger han.
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